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DRAFT PROGRAM

19 NOVEMBER 2020

13:30-13:35

13:35-13:50

13:50 - 14:05

14:05 - 14:15

14:15 - 14:25

14:25 - 14:35
14:35 - 14:45
14:45 - 14:55

14:55-15:25

15:25 - 15:35

Opening speech

dr Andrds Sebdk, General Manager,

Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft.

the Head of EIT FOOD Hungary Hub

Opportunities offered by EIT Food and the Hungarian "hub" for the food industry
proper management resources and use of innovations

Kinga Varsanyi, Campden BRI Hungary

Examples of efficiency sustainability:
e Presentation of Pro4Bake project:
o Viktoria Parrag, CBHU

e Product innovation — Circular economic model
o Julia Dalmadi, TransFood Mission — Hungarian finalist of the EIT Food
Innovation Prize

e Challenge labs - Consumer research for product development
o Zsuzsanna Kiss and Fruzsina Papp, CBHU
e Hackathon - Introduction of the project ideas of the 1-3 winning teams of
the 2020 competition
1st place: SMART HOUSEHOLD
2nd place: COOK with Ml
3rd place: Food from the Hood

Ideas and suggestions from young professionals and students to increase the
efficiency and sustainability of food companies - moderated discussion
Closing speech

Participation in the event is free of charge, but registration is needed. You can register
at the following Link or by e-mail: a.sandor@campdenkht.com (Andrea Sandor)

Deadline for registration: 16.11.2020

Further information: from Szegedyné Fricz Agnes (a.fricz@campdenkht.com).
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfyeKiU536m1qyQCajzwdMF4MUZ_XnZrKg1Dbh1jqKqTqW3yw/viewform
mailto:a.sandor@campdenkht.com
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AZ ELELMISZER-ELOALLITAS
HATEKONYSAGANAK ES
FENNTARTHATOSAGANAK JAVITASA

2020. NOVEMBER 19, DELUTAN

13:30-13:35 Megnyité
dr. Seb6k Andras, cégvezetd
Campden BRI Magyarorszdg Nonprofit Kft.
Az EIT FOOD Magyarorszagi Hub vezetéje

13:35-13:50 Az EIT Food és a magyar "hub" altal kinalt lehet6ségek az élelmiszeripari
vallalatok, a fiatal szakemberek és az egyetemistak szamara

Varsanyi Kinga, Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft.
A hatékonysag és fenntarthatdsag példai:
13:50 - 14:05 e Pro4Bake palyazat bemutatasa
Parrag Viktdria, CBHU
14:05 - 14:15 e Termékinnovacié — Korkoros gazdasagi modell

Dalmadi Julia, TransFoodMission - az EIT Food Innovation Prize
2020 magyarorszagi dontbése

14:15 - 14:25 e Challenge labs - Fogyasztoi vizsgdlatok a termékfejlesztés
szolgalataban

Kiss Zsuzsanna és Papp Fruzsina, CBHU

e Elelmiszeripari modernizaciés Hackathon — A 2020. évi verseny elsé
harom helyezett projektotleteinek bemutatasa

14:25 - 14:35 1. helyezett: ,SMART HOUSEHOLD — Nem etetem a szemetesem”
14:35 - 14:45 2. helyezett: ,COOK with M| — Te mit sitsz ki bel6le?”
14:45 - 14:55 3. helyezett: ,Food from the Hood”
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14:55- 15:25 A fiatal szakemberek és egyetemistak Gtletei és javaslatai az élelmiszeripari
vallalatok hatékonysaganak és fenntarthatésaganak névelése céljabdl -
moderalt beszélgetés

15:25-15:35 Zarszé
A részvétel ingyenes, de el6zetes regisztracié sziikséges.

Regisztralni 2020.11.16-ig a kovetkez6 Link-en lehet.
Tovabbi informaciokért keresse Szegedyné Fricz Agnest (a.fricz@campdenkht.com).
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